


SCOPRI TUTTI
I NOSTRI MENU

scansiona i l  qrcode

PRANZO A PERSONA

€14,90
Bevande, dolce e coperto esclusi

Bambini con altezza
inferiore a 120cm:

Bambini sotto i
tre anni:

€7,90 GRATIS

Si prega la gentile clientela di
ordinare solo quanto verrà
effettivamente consumato.
Eventuali pietanze avanzate
comportano una
maggiorazione sul conto
finale.

*LE PIETANZE SEGNATE
IN ROSSO

SONO ORDINABILI 2 VOLTE
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Allergeni
Gentile ospite, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi
pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo
preparati nel darti consiglio e nell’offrirti un esperienza migliore.

Cereali
contenenti

glutine

Uova Pesce Crostacei Arachidi

Soia Sedano Latte Frutta
con guscio

Senape

Sesamo Anidride
solforosa
e solfit i

Lupini Molluschi

Come descritto nel regolamento dell’Unione Europea 1169/2011,
riguardo all’informazione sulla protezione della salute dei
consumatori, l’elenco dei piatti, che contengono ingredienti o altri
prodotti che potrebbero provocare allergie o intolleranze in alcune
persone, può essere richiesto al responsabile di sala addetto agli
allergeni.

Coperto 2,00€
Le immagini inserite nel menù

sono a scopo illustrativo



Niku Gyoza
Ravioli di carne al vapore

5,00€
allergeni: 1, 2, 6

Chicken Gyoza
Ravioli di pollo

alla piastra

5,50€
allergeni: 1, 2, 6

Ebi Gyoza
Sfoglia di amido trasparente

con gambero al vapore

7,00€
allergeni: 1, 4

Shaomai Gyoza
Ravioli di gambero e 

carne al vapore

6,00€
allergeni: 1, 2, 4
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Antipasti

Bao
Pane orientale al vapore

5,00€
allergeni: 1, 8



Vegetal Gyoza
Ravioli di verdure

al vapore

5,00€
allergeni: 1

Bao pollo
Pane al vapore con pollo

alla piastra, insalata,
pomodoro, salsa teriyaki

8,00€
allergeni: 1, 6, 8

Bao dolce
Pane al vapore con crema
uovo/crema fagioli rossi

5,00€
allergeni: 1, 2, 6, 8

Involtino primavera
Involtino di verdure

3,00€
allergeni: 1

Ebi stick
Bastoncino di gamberi e

verdure

4,00€
allergeni: 1, 4
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Salad di salmone
Insalata mista, salmone,

alghe, mais, salsa sesamo

6,00€
allergeni: 1,3, 6, 11

Salad di pollo
Insalata mista, pollo, alghe,

mais, salsa sesamo

7,00€
allergeni: 1, 6, 11

Salad di granchio
Insalata mista, surimi di granchio,

alghe, avocado, mais, salsa
sesamo

5,50€
allergeni: 1, 4, 6, 11

Salad mista
Insalata mista, pesce misto,
alghe, mais, salsa sesamo

7,00€
allergeni: 1, 3, 6, 11

Nuvole di gambero
Croccanti chips di gambero

4,00€
allergeni: 1, 4

Takoyaki
Polpette di polpo e patate con

salsa maionese al mirin

7,00€
allergeni: 1, 2, 14
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Zuppa agropiccante
Tofu, uovo, bambù e

verdure miste

4,00€
allergeni: 2, 6

Zuppa di mais
Pollo, uova, mais

4,00€
allergeni: 2, 6

Zuppa di miso
Miso, alghe, tofu, 

erba cipollina

3,00€
allergeni: 6

Mais al vapore

4,00€

Gamberi scottati

7,00€
allergeni: 4

Alghe al polipo
Con salsa dello chef

7,00€
allergeni: 1, 6, 11, 14
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Goma wakame
Alghe verdi giapponesi

5,00€
allergeni: 6, 11

Edamame
Fagiolini di soia lessati con

sale

5,00€
allergeni: 6

Gold sticks
Patate americane fritte

4,50€
allergeni: 1

Sfoglia dorata con
cipollotto
Sfoglia orientale cotta
su piastra

4,50€
allergeni: 1, 2, 6, 11
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Yaki meshi ebi
Riso saltato con gamberi,

verdure miste e uova

5,50€
allergeni:  2, 4

Yaki meshi sake
Riso saltato con salmone,

verdure miste e uova

5,50€
allergeni: 2, 3

Riso bianco

2,00€

Yaki meshi tori
Riso saltato con pollo e

uovo al curry

5,00€
allergeni: 2

Riso Thai
Riso saltato con ananas,

gamberi e uova, rifinito con
kataifi

5,50€
allergeni: 1, 2, 4

Riso e pasta

Riso cantonese
Riso saltato con prosciutto

cotto, uova, piselli

5,00€
allergeni: 2
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Tori Don
Ciotola di riso con pollo alla
piasta in salsa teriyaki

6,50€
allergeni: 1, 6, 11

Yaki udon
Spaghetti saltati con verdure e

uovo

6,00€
allergeni: 1, 2, 6, 11

Ebi yaki udon
Spaghetti saltati con

gamberi, verdure e uovo

6,50€
allergeni: 1, 2, 4, 6, 11

Spaghetti di soia saltati
con verdure

5,50€
allergeni: 6

Spaghetti di soia saltati
con gamberi e verdure

6,00€
allergeni: 4, 6
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Spaghetti di riso saltati con
uovo e verdure al curry

5,50€
allergeni: 2, 6

Spaghetti di riso saltati
con gamberi, uovo e

verdure

6,00€
allergeni: 2, 4, 6

Gnocchi di riso saltati
con gamberi e verdure
Insalata mista, pollo, alghe,

mais, salsa sesamo

6,00€
allergeni: 4, 6

Ramen ai frutti di mare
Pasta in brodo ai frutti di mare e

verdure miste

8,00€
allergeni: 1, 2, 4, 6
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Pad Thai
Spaghetti tailandesi saltati con 
manzo, verdure miste, scaglie di

arachidi e lime
6,50€

allergeni: 1, 2, 5, 6



Pollo alle mandorle

5,50€
allergeni: 6, 9

Pollo con funghi e
bambù

5,50€
allergeni: 6

Pollo in salsa limone

5,50€
allergeni: 1
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Carne e crostacei

Gamberi alle verdure

7,50€
allergeni: 4, 6

Gamberi con asparagi

7,50€
allergeni: 4, 6 

Gamberi in salsa agrodolce

8, 00€
allergeni: 1, 4, 6



Manzo saltato con
patate

7,00€
allergeni: 6

Gamberi con sale
e pepe

8,50€
allergeni: 4, 6

Anatra fritta impanata
con sale e pepe

8,50€
allergeni: 1

Maiale in agrodolce
Bocconcini di carne di maiale
in pastella, peperoni, ananas

5,50€
allergeni: 1

Manzo saltato con
peperoni

6,50€
allergeni: 6
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Verdure e piatti piccanti

Germogli di soia con
alghe

4,50€
allergeni: 6

Verdure miste saltate

4,50€
allergeni: 6

Bambù e funghi

4,50€
allergeni: 6
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Melanzane saltate con
salsa piccante

5,50€
allergeni: 6

Manzo saltato con salsa
piccante

6,50€
allergeni: 6



Pollo in salsa chili

6,00€
allergeni: 6

Gamberi in salsa chili

7,50€
allergeni: 4, 6
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Tofu in salsa piccante

6,00€
allergeni: 6



Piastra

Ebi kushiyaki
Spiedini di gamberi

8,00€
allergeni: 4

Spiedini di tonno

7,50€
allergeni: 3

Salmone alla piastra

7,50€
allergeni: 3

Seppia alla piastra

7,50€
allergeni: 14

Gamberoni alla
piastra

8,50€
allergeni: 4

Branzino alla piastra

8,00€
allergeni: 3
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Cozze alla piastra

6,50€
allergeni: 14

Yaki tori
Spiedini di pollo alla piastra

con salsa teriyaki

7,00€
allergeni: 6, 11

Spiedini di manzo

6,50€

Zucchine Zen
Spiedini di zucchine

4,00€

Verdure miste alla
piastra

4,50€

17



Tempura

Ika tempura
Tempura di calamari

8,00€
allergeni: 1, 14

Polpette di gamberi

6,50€
allergeni: 1, 4

Chele di granchio

7,00€
allergeni: 1, 4

Yasai Tempura

6,00€
allergeni: 1
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Patatine fritte

4,50€
allergeni: 1

Pollo fritto
Bocconcini di pollo impanato

6,50€
allergeni: 1



Branzino

3,50€
allergeni: 3

Tonno

4,00€
allergeni: 3
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Salmone

4,00€
allergeni: 3

8,50€
allergeni: 3

Nigiri mix
(6 pezzi)

Nigiri mix flambè
(8 pezzi)

Bocconcini di riso con pesce misto
scottato, scaglie di mandorle,

pasta kataifi, salsa miso

12,50€
allergeni: 1, 3, 4, 6, 9

Black Poker
(4 pezzi)

6,00€
allergeni: 3, 4, 9

Nigiri 2 pezzi



Onigiri ebiten
Polpetta di riso ripieno di
gamberone in tempura,

maionese e sesamo

3,50€
allergeni: 1, 4, 6, 11

Onigiri miura
Polpetta di riso ripieno di

salmone cotto, philadelphia e
sesamo

3,50€
allergeni: 1, 3, 6, 8, 11
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Chirashi

Chirashi mix
Riso con fette di pesce misto

12,50€
allergeni: 3, 4, 6, 11

Chirashi salmone/tonno
Riso con fette di salmone/tonno

12,00€
allergeni: 2, 3, 6, 11

Onigiri 1 pezzo



Gunkan ebi
Bignè di riso avvolti con zucchina

e tartare di gambero cotto

4,50€
allergeni: 2, 4

3,00€
allergeni: 1, 6, 8, 11

Gunkan White
Bignè di riso, philadelphia,

sesamo e salsa teriyaki

Sashimi salmone
Fette di salmone

13,00€
allergeni: 3

Sashimi mix
Fette di pesce misto e crostacei

13,50€
allergeni: 3, 4

Gunkan
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Gunkan tobiko
Bignè di riso avvolto nell’alga

nori e guarnita con uova di
pesce volante

4,50€
allergeni: 2

Sashimi

2 pezzi
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Hosomaki

Sake Maki
Rotolino con salmone

5,50€
allergeni: 3

Maguro maki
Rotolino con tonno

6,00€
allergeni: 3

Hosomaki suzuki
Rotolino con branzino

5,50€
allergeni: 3

Hosomaki ebi
Rotolino con gamberi cotti

5,50€
allergeni: 4

Avocado maki
Rotolino con avocado

5,00€

6 pezzi
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5,00€
allergeni: 2, 4

Temaki salmone
Cono di riso avvolto con alga nori,

farcito con salmone e avocado

5,00€
allergeni: 3

Temaki tonno
Cono di riso avvolto con alga nori,

farcito con tonno e avocado

5,50€
allergeni: 3

Temaki spicy salmon
Cono di riso avvolto con alga nori,
farcito con salmone, tobiko, erba

cipollina, salsa piccante, maionese

5,50€
allergeni: 2, 3, 11

Temaki

Temaki california
Cono di riso venere avvolto con
alghe nori, farcito con surimi di

granchio, avocado, insalata
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Futomaki

Futomaki california
Roll con surimi di

granchio, tobiko, avocado

5,50€
allergeni: 2, 4

Futomaki fritto
Roll con salmone, avocado e

philadelphia fritto in tempura con
salsa teriyaki

7,00€
allergeni: 1, 3, 6, 8, 11

Futomaki mix
Roll con pesce mix, avocado,
philadelphia e salsa teriyaki

6,50€
allergeni: 1, 3, 4, 6, 8

Futomaki salmone
Roll con salmone, avocado e

maionese

6,00€
allergeni: 2, 3

Futomaki florida
Roll con surimi di granchio e

gambero cotto

5,50€
allergeni: 4

5 pezzi
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Uramaki

Uramaki salmone avocado
Roll di riso con salmone e avocado

9,00€
allergeni: 3, 11

Uramaki spicy tuna 
Roll di riso con tonno, tobiko,

erba cipollina, tabasco,
maionese

11,50€
allergeni: 3, 11

Urumaki philadelphia
Roll di riso con salmone e

philadelphia

10,50€
allergeni: 3, 6, 8, 11

Uramaki avocado
Roll di riso con avocado,

philadelphia, pasta kataifi

7,50€
allergeni: 1, 8, 11

Uramaki tempura
Roll di riso con tempura di

verdure, salsa teriyaki

8,00€
allergeni: 1, 6, 11

Uramaki ebiten
Roll di riso con gamberoni in

tempura, maionese, scaglie di
cipolla croccante, salsa teriyaki

10,50€
allergeni: 1, 4, 6, 11

8 pezzi
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Uramaki salmon fresh
Roll di riso con avocado,
carpaccio di salmone e

philadelphia

9,00€
allergeni: 1, 3, 6

Sake Twist
(4 pezzi)

Roll di riso con salmone,
avocado e philadelphia

5,00€
allergeni: 3, 8, 11

Tuna Twist
(4 pezzi)

Roll di riso con tonno,
avocado e philadelphia

5,50€
allergeni: 3, 8, 11

Chicken roll
(4 pezzi)

Roll di riso con pollo fritto e
maionese

4,50€
allergeni: 1, 2, 6, 11

Uramaki miura
Roll di riso con salmone cotto,

philadelphia, salsa teriyaki

10,50€
allergeni: 1, 3, 6, 8, 11
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Rolls

Miami roll
Roll di riso con pastella di

tempura, philadelphia, guarnito
con salmone all’esterno, salsa

teriyaki

11,00€
allergeni: 1, 3, 8

8 pezzi



Dolci

Gelato fritto
Cioccolato/panna

5,50€

Ananas
5,50€

Ananas ripieno
6,00€

Gnocchi di riso
Con ripieno di sesamo

5,50€

Mousse ai frutti di bosco
5,50€
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Limone ripieno
6,00€

Cocco ripieno

6,00€

Tartufo al cioccolato 

5,50€

Tartufo bianco

5,50€
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Tartufo alla nocciola

6,00€



Banana fritta

6,00€

Millefoglie

5,50€

Cip Ciok
4,50€

Pan Dan
4,50€

Principessa
4,50€

Tiramisù
5,50€
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Semifreddo al
torroncino

5,50€

Meringata

6,00€

Sorbetto
Limone/Fragola/Mango

5,50€
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Souffle al cioccolato
6,00€

Gelato
Thè verde/Limone/Cioccolato/

Fragola/Vaniglia/Mango

5,50€

Cocco e nocciola

6,00€



Coppa fragola

6,50€

Mochi (2 pezzi)
Pallina di gelato ricoperta da

pastella di riso: thè
verde/fragola/mango/frutto

passione/cioccolato

Macao

5,50€

4,50€

Torta frutti di bosco

6,00€
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Birre
BIRRE ALLA SPINA

Birra piccola  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - € 3,00

Birra media - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - € 5,00

Panachè piccola  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - € 3,50

Panachè media - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - € 5,00 

Asahi 50cl
La birra più venduta
in Giappone, colore 
giallo chiaro e aroma
leggermente fruttato,
retrogusto molto fresco.

(alc. 5%)

5,50€

Kirin 50cl
Il terzo marchio più
venduto delle birre
giapponesi, molto
delicato. Ha un gusto
puro e morbido.

(alc. 5%)

5,50€

Sapporo 66cl
Birra giapponese a
bassisima
fermentazione, ha un
sapore leggermente
amarognolo e un aroma
di cereali e mandorle.

(alc. 5%)

6,00€

Tsingtao 66cl
La birra cinese più
conosciuta. Una classica
Lager dal colore biondo
molto chiaro, all’olfatto
offre degli aromi freschi
e floreali di luppolo.

(alc. 4,5%)

5,00€

Ipa Gluten Free 50cl
Birra senza glutine dal
gusto rotondo con 
aromi tipici di lievito,
terrosi e di sottobosco.
Il finale è molto fresco,
erbaceo e persistente

(alc. 6%)

5,50€



Bevande

Caffetteria
Caffè espresso - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - – - - - - - - €1,50

Caffè macchiato - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €1,50

Caffè americano - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €1,60

Decaffeinato  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €1,50

Orzo piccolo - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €1,50

Orzo grande - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €2,00

Ginseng piccolo - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €1,50

Ginseng grande - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €2,00

Caffè corretto - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -   €2,00

Acqua naturale / frizzante 0,5 l - - - - - - - - - - - - - -  €2,50

Acqua naturale / frizzante 0,75 l - - - - - - - - - - - - -  €3,50

Cocacola 1 l  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €7,00

Bibita  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €3,00
Fanta, coca-cola, coca zero, sprite

Estathé limone / pesca - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €3,00

Thè verde lattina  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -   €3,00

Acqua tonica / Lemon soda - - - - - - - - - - - - - - - - -   €3,00

Thè caldo: gelsomino / japanese / - - - - - - - - - - - -  €4,50
genmai cha / riso tostato

Sakè caldo - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -   €5,00
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Cocktail
AMARI DIGESTIVI

Grappa della casa - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - € 3,00
Grappa bambù, grappa alle rose, grappa di riso

Amari - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - € 3,50

Whisky - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - € 4,00

Whisky giapponese  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - € 5,00 

APEROL / CAMPARI
SPRITZ
Un aperitivo fresco e
luminoso, dove le
bollicine incontrano
note agrumate e
amaricanti in un sorso
vivace e spensierato.

6,00€

GIN TONIC
Essenziale ed
elegante: il
profumo del gin
incontra la
freschezza della
tonica in un sorso
limpido e
aromatico.

6,50€

GIN LEMON
Fresco, brillante e
agrumato: la
personalità del gin
avvolta dalla vivacità
del limone.

6,50€

NEGRONI / NEGRONI
SBAGLIATO

Un classico dal carattere deciso e
avvolgente, con profumi intensi e
un’elegante vena amaricante che

accompagna ogni sorso.

6,00€

AMERICANO

Un classico dal fascino italiano:
fresco e raffinato, tra l’amarezza

del Campari, la dolcezza del
vermouth e una nota frizzante.

6,00€



Vini
VINI A CALICE E SFUSI

Calice prosecco  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €4,00

Calice Falanghina  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €4,00

Calice Pinot Grigio - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €4,00

Calice Gewurztraminer - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €5,00

Vino bianco frizzante (1/4 l)  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €4,00

Vino bianco frizzante (1/2 l) - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €6,50

Vino bianco frizzante (1 l)  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €11,50

VINI BIANCHI IN BOTTIGLIA
Cuvèe del poggio  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €9,90
Fattoria Montepescini

Pinot Grigio Trentino - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €10,90
Cantino di Avio

Valcaleppio - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €12,90
Az. Agr. Medolago Albani

Muller thurgau - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €14,90
Az .Agr. Alfio Nicolodi

Lugana Doc - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €16,90
Az. Agr. Brunello

Gewurztraminer - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -   €18,00
Az. Agr. Alfio Nicolodi

Ribolla gialla (Friuli) - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €18,00
Tenuta Beltrame

Falanghina Campania Igt - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €19,00
Az. Agr. Di Meo

Lugana Doc - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €23,00
Az. Agr. Cà dei Frati

Curtefranca Doc corte del lupo  - - - - - - - - - - - - - - - -  €30,00
Cà del Bosco
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VINO ANALCOLICO

Allegro Spumante Brut  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €18,00
Azienda Vinuci

CHAMPAGNE E SPUMANTI

Prosecco Treviso DOC  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €15,90
Az. Agr. Spagnol

Prosecco Valdobbiadone Docg  - - - - - - - - - - - - - - - - - €20,00

Cuvèe Prestige  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €46,00
Cà del bosco

Champagne Billiot Reserve - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €60,00
Ambonnay

Champagne Ruinart “R” - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €75,00

VINI ROSÈ IN BOTTIGLIA

Rosè spumante brut  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €22,00
(metodo charmat)
Az. Agr. Montecicogna

Rosè spumante brut  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €28,00
(metodo classico)
Az. Agr. Pietro Torti

VINI ROSSI IN BOTTIGLIA

Poggio al sole (Sangiovese) - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €9,90
Fattoria Montepescini

Valcaleppio - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €12,90
Az. Agr. Medolago Albani

Morellino di Scansano - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €16,00
Fattoria San Felo

Nebbiolo Langhe  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €25,00
Az. Agr. Marchesi di Gresy

Curtefranca Doc Corte del lupo  - - - - - - - - - - - - - - - -  €30,00
Cà del bosco





SAKURA CHINA & JAPAN RESTAURANT

Via Caduti, 56, 24020, Cene, BG
Tel: 035 0400498

Cell: 388 444 5758
Mail: info@sakurabergamo.it

Tutti i giorni dalle 12:00 - 15:00 / 19:00 - 23:30
Lunedì chiuso


	PRANZO A PERSONA
	€14,90
	Bevande, dolce e coperto esclusi
	€7,90
	GRATIS
	Si prega la gentile clientela di ordinare solo quanto verrà effettivamente consumato. Eventuali pietanze avanzate comportano una maggiorazione sul conto finale.

	*LE PIETANZE SEGNATE IN ROSSO
	SONO ORDINABILI 2 VOLTE
	SCOPRI TUTTI
	I NOSTRI MENU

	Allergeni
	Gentile ospite, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre bevande. Siamo preparati nel darti consiglio e nell’offrirti un esperienza migliore.
	Come descritto nel regolamento dell’Unione Europea 1169/2011, riguardo all’informazione sulla protezione della salute dei consumatori, l’elenco dei piatti, che contengono ingredienti o altri prodotti che potrebbero provocare allergie o intolleranze in alcune persone, può essere richiesto al responsabile di sala addetto agli allergeni.
	Coperto 2,00€
	Le immagini inserite nel menù
	sono a scopo illustrativo


	Antipasti
	Chicken Gyoza
	allergeni: 1, 2, 6

	Bao
	Pane orientale al vapore
	allergeni: 1, 8


	Niku Gyoza
	allergeni: 1, 2, 6

	Ebi Gyoza
	allergeni: 1, 4

	Shaomai Gyoza
	allergeni: 1, 2, 4


	Vegetal Gyoza
	Ravioli di verdure
	allergeni: 1


	Bao pollo
	Pane al vapore con pollo alla piastra, insalata, pomodoro, salsa teriyaki
	allergeni: 1, 6, 8


	Bao dolce
	Pane al vapore con crema uovo/crema fagioli rossi
	allergeni: 1, 2, 6, 8


	Involtino primavera
	Involtino di verdure
	allergeni: 1


	Ebi stick
	Bastoncino di gamberi e verdure
	allergeni: 1, 4


	Salad di salmone
	Insalata mista, salmone, alghe, mais, salsa sesamo
	allergeni: 1,3, 6, 11


	Salad di pollo
	Insalata mista, pollo, alghe, mais, salsa sesamo
	allergeni: 1, 6, 11


	Salad di granchio
	Insalata mista, surimi di granchio, alghe, avocado, mais, salsa sesamo
	allergeni: 1, 4, 6, 11


	Salad mista
	Insalata mista, pesce misto, alghe, mais, salsa sesamo
	allergeni: 1, 3, 6, 11


	Takoyaki
	Polpette di polpo e patate con salsa maionese al mirin
	allergeni: 1, 2, 14


	Nuvole di gambero
	Croccanti chips di gambero
	allergeni: 1, 4


	Zuppa agropiccante
	Tofu, uovo, bambù e verdure miste
	allergeni: 2, 6


	Zuppa di mais
	Pollo, uova, mais
	allergeni: 2, 6


	Zuppa di miso
	Miso, alghe, tofu,
	erba cipollina
	allergeni: 6


	Mais al vapore
	Gamberi scottati
	allergeni: 4

	Alghe al polipo
	Con salsa dello chef
	allergeni: 1, 6, 11, 14


	Goma wakame
	Alghe verdi giapponesi
	allergeni: 6, 11


	Edamame
	Fagiolini di soia lessati con sale
	allergeni: 6


	Gold sticks
	Patate americane fritte
	allergeni: 1


	Sfoglia dorata con cipollotto
	Sfoglia orientale cotta su piastra
	allergeni: 1, 2, 6, 11


	Riso e pasta
	Yaki meshi ebi
	Riso saltato con gamberi, verdure miste e uova
	allergeni:  2, 4


	Riso cantonese
	allergeni: 2

	Yaki meshi sake
	Riso saltato con salmone, verdure miste e uova
	allergeni: 2, 3


	Riso bianco
	Yaki meshi tori
	Riso saltato con pollo e uovo al curry
	allergeni: 2


	Riso Thai
	Riso saltato con ananas, gamberi e uova, rifinito con kataifi
	allergeni: 1, 2, 4



	Tori Don
	allergeni: 1, 6, 11

	Ebi yaki udon
	Spaghetti saltati con gamberi, verdure e uovo
	allergeni: 1, 2, 4, 6, 11


	Spaghetti di soia saltati con gamberi e verdure
	allergeni: 4, 6

	Yaki udon
	Spaghetti saltati con verdure e uovo
	allergeni: 1, 2, 6, 11


	Spaghetti di soia saltati con verdure
	allergeni: 6

	Spaghetti di riso saltati con gamberi, uovo e verdure
	allergeni: 2, 4, 6

	Spaghetti di riso saltati con uovo e verdure al curry
	allergeni: 2, 6

	Pad Thai
	allergeni: 1, 2, 5, 6

	Gnocchi di riso saltati con gamberi e verdure
	Insalata mista, pollo, alghe, mais, salsa sesamo
	allergeni: 4, 6


	Ramen ai frutti di mare
	Pasta in brodo ai frutti di mare e verdure miste
	allergeni: 1, 2, 4, 6


	Carne e crostacei
	Pollo alle mandorle
	5,50€
	allergeni: 6, 9


	Gamberi alle verdure
	allergeni: 4, 6

	Pollo con funghi e bambù
	allergeni: 6

	Pollo in salsa limone
	allergeni: 1

	Gamberi in salsa agrodolce
	allergeni: 1, 4, 6

	Gamberi con asparagi
	allergeni: 4, 6


	Anatra fritta impanata con sale e pepe
	allergeni: 1

	Maiale in agrodolce
	Bocconcini di carne di maiale in pastella, peperoni, ananas
	allergeni: 1


	Manzo saltato con patate
	allergeni: 6

	Manzo saltato con
	peperoni
	allergeni: 6

	Gamberi con sale e pepe
	allergeni: 4, 6

	Verdure e piatti piccanti
	Germogli di soia con alghe
	allergeni: 6

	Verdure miste saltate
	allergeni: 6

	Bambù e funghi
	allergeni: 6

	Manzo saltato con salsa piccante
	allergeni: 6

	Melanzane saltate con salsa piccante
	allergeni: 6


	Pollo in salsa chili
	allergeni: 6

	Gamberi in salsa chili
	allergeni: 4, 6

	Tofu in salsa piccante
	allergeni: 6

	Piastra
	Ebi kushiyaki
	Spiedini di gamberi
	allergeni: 4


	Spiedini di tonno
	allergeni: 3

	Salmone alla piastra
	allergeni: 3

	Seppia alla piastra
	allergeni: 14

	Gamberoni alla
	piastra
	allergeni: 4

	Branzino alla piastra
	allergeni: 3


	Cozze alla piastra
	allergeni: 14

	Spiedini di manzo
	Yaki tori
	Spiedini di pollo alla piastra con salsa teriyaki
	allergeni: 6, 11


	Verdure miste alla piastra
	Zucchine Zen
	Spiedini di zucchine

	Tempura
	Ika tempura
	Tempura di calamari
	allergeni: 1, 14


	Polpette di gamberi
	allergeni: 1, 4

	Pollo fritto
	Bocconcini di pollo impanato
	allergeni: 1


	Chele di granchio
	allergeni: 1, 4

	Yasai Tempura
	allergeni: 1

	Patatine fritte
	allergeni: 1


	Nigiri
	Tonno
	allergeni: 3

	Salmone
	allergeni: 3

	Branzino
	allergeni: 3

	Nigiri mix
	(6 pezzi)
	allergeni: 3


	Nigiri mix flambè
	(8 pezzi)
	allergeni: 1, 3, 4, 6, 9


	Black Poker
	(4 pezzi)
	allergeni: 3, 4, 9



	Onigiri
	Onigiri ebiten
	Polpetta di riso ripieno di gamberone in tempura, maionese e sesamo
	allergeni: 1, 4, 6, 11



	Chirashi
	Onigiri miura
	Polpetta di riso ripieno di salmone cotto, philadelphia e sesamo
	allergeni: 1, 3, 6, 8, 11


	Chirashi mix
	Riso con fette di pesce misto
	allergeni: 3, 4, 6, 11


	Chirashi salmone/tonno
	Riso con fette di salmone/tonno
	allergeni: 2, 3, 6, 11



	Gunkan
	Gunkan ebi
	Bignè di riso avvolti con zucchina e tartare di gambero cotto
	allergeni: 2, 4


	Gunkan White
	Bignè di riso, philadelphia, sesamo e salsa teriyaki
	allergeni: 1, 6, 8, 11


	Gunkan tobiko
	Bignè di riso avvolto nell’alga nori e guarnita con uova di pesce volante
	allergeni: 2


	Sashimi
	Sashimi salmone
	Fette di salmone
	allergeni: 3


	Sashimi mix
	Fette di pesce misto e crostacei
	allergeni: 3, 4




	Hosomaki
	Sake Maki
	Rotolino con salmone
	allergeni: 3


	Hosomaki suzuki
	Rotolino con branzino
	allergeni: 3


	Maguro maki
	Rotolino con tonno
	allergeni: 3


	Hosomaki ebi
	Rotolino con gamberi cotti
	allergeni: 4


	Avocado maki
	Rotolino con avocado


	Temaki
	Temaki salmone
	Cono di riso avvolto con alga nori, farcito con salmone e avocado
	allergeni: 3


	Temaki california
	Cono di riso venere avvolto con
	allergeni: 2, 4


	Temaki tonno
	Cono di riso avvolto con alga nori, farcito con tonno e avocado
	allergeni: 3


	Temaki spicy salmon
	Cono di riso avvolto con alga nori, farcito con salmone, tobiko, erba cipollina, salsa piccante, maionese
	allergeni: 2, 3, 11



	Futomaki
	Futomaki california
	Roll con surimi di granchio, tobiko, avocado
	allergeni: 2, 4


	Futomaki fritto
	Roll con salmone, avocado e philadelphia fritto in tempura con salsa teriyaki
	allergeni: 1, 3, 6, 8, 11


	Futomaki mix
	Roll con pesce mix, avocado, philadelphia e salsa teriyaki
	allergeni: 1, 3, 4, 6, 8


	Futomaki florida
	Roll con surimi di granchio e gambero cotto
	allergeni: 4


	Futomaki salmone
	Roll con salmone, avocado e maionese
	allergeni: 2, 3



	Uramaki
	Uramaki salmone avocado
	Roll di riso con salmone e avocado
	allergeni: 3, 11


	Uramaki spicy tuna
	allergeni: 3, 11

	Urumaki philadelphia
	Roll di riso con salmone e philadelphia
	allergeni: 3, 6, 8, 11


	Uramaki tempura
	Roll di riso con tempura di verdure, salsa teriyaki
	allergeni: 1, 6, 11


	Uramaki avocado
	Roll di riso con avocado, philadelphia, pasta kataifi
	allergeni: 1, 8, 11


	Uramaki ebiten
	Roll di riso con gamberoni in tempura, maionese, scaglie di cipolla croccante, salsa teriyaki
	allergeni: 1, 4, 6, 11



	Uramaki salmon fresh
	Roll di riso con avocado, carpaccio di salmone e philadelphia
	allergeni: 1, 3, 6


	Uramaki miura
	Roll di riso con salmone cotto, philadelphia, salsa teriyaki
	allergeni: 1, 3, 6, 8, 11


	Sake Twist
	(4 pezzi)
	allergeni: 3, 8, 11


	Tuna Twist
	(4 pezzi)
	Roll di riso con tonno, avocado e philadelphia
	allergeni: 3, 8, 11


	Chicken roll
	(4 pezzi)
	allergeni: 1, 2, 6, 11


	Rolls
	Miami roll
	Roll di riso con pastella di tempura, philadelphia, guarnito con salmone all’esterno, salsa teriyaki
	allergeni: 1, 3, 8



	Dolci
	Mousse ai frutti di bosco
	Ananas
	Ananas ripieno
	Gnocchi di riso
	Con ripieno di sesamo

	Gelato fritto
	Cioccolato/panna


	Tartufo bianco
	Limone ripieno
	Tartufo alla nocciola
	Tartufo al cioccolato
	Cocco ripieno
	Banana fritta
	Millefoglie
	Tiramisù
	Cip Ciok
	Pan Dan
	Principessa
	Semifreddo al torroncino
	Sorbetto
	Limone/Fragola/Mango

	Meringata
	Souffle al cioccolato
	Gelato
	Thè verde/Limone/Cioccolato/

	Cocco e nocciola
	Mochi (2 pezzi)
	Pallina di gelato ricoperta da pastella di riso: thè verde/fragola/mango/frutto passione/cioccolato

	Macao
	Torta frutti di bosco
	Coppa fragola
	Birre
	BIRRE ALLA SPINA
	Birra piccola  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - € 3,00
	Birra media - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - € 5,00
	Panachè piccola  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - € 3,50
	Panachè media - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - € 5,00
	Asahi 50cl
	La birra più venduta

	Kirin 50cl
	Il terzo marchio più

	Sapporo 66cl
	Birra giapponese a

	Tsingtao 66cl
	La birra cinese più

	Ipa Gluten Free 50cl
	Birra senza glutine dal




	Bevande
	genmai cha / riso tostato

	Caffetteria
	Cocktail
	AMARI DIGESTIVI
	Grappa della casa - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - € 3,00
	Grappa bambù, grappa alle rose, grappa di riso
	Amari - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - € 3,50
	Whisky - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - € 4,00
	Whisky giapponese  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - € 5,00
	APEROL / CAMPARI SPRITZ
	GIN TONIC
	GIN LEMON
	NEGRONI / NEGRONI SBAGLIATO
	AMERICANO



	Vini
	VINI A CALICE E SFUSI
	Calice prosecco  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €4,00
	Calice Falanghina  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €4,00
	Calice Pinot Grigio - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €4,00
	Calice Gewurztraminer - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €5,00
	Vino bianco frizzante (1/4 l)  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €4,00
	Vino bianco frizzante (1/2 l) - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €6,50
	Vino bianco frizzante (1 l)  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €11,50

	VINI BIANCHI IN BOTTIGLIA
	Cuvèe del poggio  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €9,90
	Pinot Grigio Trentino - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €10,90
	Cantino di Avio
	Valcaleppio - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €12,90
	Az. Agr. Medolago Albani
	Muller thurgau - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €14,90
	Az .Agr. Alfio Nicolodi
	Lugana Doc - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €16,90
	Az. Agr. Brunello
	Gewurztraminer - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -   €18,00
	Az. Agr. Alfio Nicolodi
	Ribolla gialla (Friuli) - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €18,00
	Tenuta Beltrame
	Falanghina Campania Igt - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €19,00
	Lugana Doc - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €23,00
	Az. Agr. Cà dei Frati
	Curtefranca Doc corte del lupo  - - - - - - - - - - - - - - - -  €30,00
	Cà del Bosco


	VINO ANALCOLICO
	Allegro Spumante Brut  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €18,00

	CHAMPAGNE E SPUMANTI
	Prosecco Treviso DOC  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €15,90
	Az. Agr. Spagnol
	Prosecco Valdobbiadone Docg  - - - - - - - - - - - - - - - - - €20,00
	Cuvèe Prestige  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €46,00
	Cà del bosco
	Champagne Billiot Reserve - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €60,00
	Ambonnay
	Champagne Ruinart “R” - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €75,00

	VINI ROSÈ IN BOTTIGLIA
	Rosè spumante brut  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - €22,00
	(metodo charmat)
	Az. Agr. Montecicogna
	Rosè spumante brut  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €28,00

	(metodo classico)
	Az. Agr. Pietro Torti


	VINI ROSSI IN BOTTIGLIA
	Poggio al sole (Sangiovese) - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €9,90
	Fattoria Montepescini
	Valcaleppio - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €12,90
	Az. Agr. Medolago Albani
	Morellino di Scansano - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €16,00
	Fattoria San Felo
	Nebbiolo Langhe  - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -  €25,00
	Az. Agr. Marchesi di Gresy
	Curtefranca Doc Corte del lupo  - - - - - - - - - - - - - - - -  €30,00
	Cà del bosco
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